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Vitigno Favorita 100%

Area di Produzione Roero, Comune di Canale, Parco delle Rocche
Tenuta Vareglio

Vinificazione fermentazione in vasche di acciaio

Affinamento 7-8 mesi in vasche d’ acciaio
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Profumo al naso si presenta avvolgente, molto delicato € si

. l avvertono gli agrumi

Sapore si presenta giovane, leggiadro con una piacevole acidita

Abbinamenti ideale come aperitivo, si abbina egregiamente ad
antipasti caldi e freddi e piatti di pesce

Temperatura di servizio 10/12°C

TENUTA Grape Variety Favorita 100%

Production area Roero, Municipality of Canale, Parco delle Rocche
Tenuta Vareglio

Vinification Fermentation in stainless steel tanks

LE QU E}iCE DEL Ageing 7-8 months in stainless steel tanks
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DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLAT Perfume it is enveloping, delicate with nice aromas of citruses
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Flavour profile in the mouth it is fresh, elegant with a pleasant
acidity

Pairings pairs well with an aperitif, cold and hot starters and fish
dishes

To be served at 10/12°C

Tenuta le Querce del Vareglio
www.lequercedelvareglio.com
info@lequercedelvareglio.com



